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Tafelgarnituur & Borrelhapjes

Maak aan uw evenement een feest met onze
heerlijke en eenvoudige tafelgarnituren en
borrelhapjes.

Of het nu gaat om een informele bijeenkomst,

een zakelijke vergadering of een feestelijke
viering, onze eenvoudige maar smaakvolle
opties maken van uw evenement een culinair
succes.

Bij Jupiter begrijpen we dat soms eenvoud de beste
is. Daarom bieden we een selectie van smaakvolle
en toch eenvoudige tafelgarnituren en borrelhapjes
die perfect zijn voor elke gelegenheid.

Van Klassieke kaas- en charcuterieschotels tot
eenvoudige maar verrukkelijke dips met
knapperige groenten en vers gebakken brood, onze
selectie is ontworpen om uw gasten te verrassen
zonder gedoe.

info@jupiter-restaurant.nl /
onlinebestelling@jupiter-restaurant.nl

058-2881358 / 06 829 131 00

Qwww.jupiter-restaurant.nl [ info@jupiter-restaurant.nl

(Indere wensen?

Heeft u wensen die niet
omschreven zijn dan maken wij
voor u graag een voorstel op maat.
U kunt ons hiervoor mailen of
telefonisch benaderen.
Uiteraard bent u welkom om onze
locatie te komen bekijken.

U kunt hiervoor telefonisch een
afspraak maken.



Tafelgarnituren

Mini plankje kaas en worst garnituur met
mosterd en noten

Gesorteerde zoute koekjes & nootjes
Japanse notenmix - Luxe notenmix van
cashewnoten en hazelnoten

Gemarineerde olijven

Vitamine tuintje van diverse rauwkost sticks
met een yoghurtdip

Broodplank met diverse tapenades en Aioli

Ussortiment borrelhapjes
Eenvoudig

Kaaspuntje met ananas / druif garnituur
Puntje snijworst

Ambachtelijke Friese worst

Grill worst

Klassiek gevuld ei

Roggebrood met brie, balsamico en walnoot
Roggecanapé met haring en ui

(ssortiment borrelhapjes
Luxe

Crostini met geitenkaas en vijgenchutney
Canapé met palingmousse & flinterdun dakje
van Friese worst

Canapé met tonijnsalade, ui en kappertjes

Friese proeverij op een stokje: Riperkrittetsiis,

Fryske nageltsiis,\ Fryske worst met een
mosterdip

Brioche van suikerbrood met geitenkaas &
honing

Caprese spies van buffelmozzarella, tomaat,
basilicum

Meloen & ham spies

Bruschetta

met carpaccio & oude kaas & pijnboompitjes
& truffelmayonaise - met tomatensalsa, ui,
basilicum

met parmaham en perzik

met chorizo, paprika en tomaat

Wrap

« met gerookte kip, mango en kerrie mayonaise
+ met carpaccio & oude kaas & pijnboompitten

met kruidenkaas, gerookte zalm en bosui

en olijventapenade

Amuse in een glaasje

Gevuld met spaghetti van courgette &
blauwschimmelkaas

gevuld met zalmtartaar & dillecréme

met “Mini “ fruit salade van het seizoen
met en salade van brie & walnotendressing
met rauwkost stengels geserveerd met
yoghurt kruidendip

Warm Borrelassorti

Ambachtelijke bitterballen “van Dobben"met
grove mosterd

Petit “Crolines”(gevuld met kip, kaas, vlees en
vis) -

Dim-Sum hapjes

Mini gehaktballetjes

Kip fingers

Mix van frituurhapjes

Mini kaassouflé

Mini saucijzenbroodjes
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